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About Us

Dall'esperienza ormai piu che decennale di Daniele Perrini e Mattia Liuzzi nel mondo dell'american
bartending nasce "20m2 in movimento".

L'idea & quella di portare in qualsiasi posto, un bar completo delle nostre competenze, in continuo
aggiornamento, grazie alle collaborazioni prima con la Planet One, leader nella formazione di figure
professionali nell'ambito dell'american bartending e, piu recentemente, con alcuni maestri della
mixologist italiana e internazionale, quali - per citarne alcuni - Patrick Pistolesi e i "ragazzi" del Jerry
Thomas, unico bar italiano a posizionarsi tra i migliori 50 al mondo come genere.

Gia prima di aprire i locali 20m2 drink & Enjoy nelle sedi di Cisternino e Locorotondo, ci siamo sempre
occupati di fornire servizi di bar catering in locali, discoteche, eventi e feste private dislocate nel
territorio pugliese.

Un'attivita, questa, che abbiamo sviluppato dopo la prima apertura, nel 2012, della sede di Cisternino
arrivando a fornire, nell'ottobre 2015, un servizio catering al di fuori del territorio nazionale, grazie alla
collaborazione con studio GMC, leader dell'eventistica.

La passione per il nostro lavoro ci spinge a lavorare con tecniche e materie prime di altissima qualita,
dagli sciroppi home made, agli estratti freschi.

Collaboriamo con le migliori strutture della Puglia, da Coccaro Beach a Cala Maka. Partecipiamo ad
event come il Polifonic e Viva Festival.

Grazie al continuo aggiornamento dei nostri bartender, in occasione dei vostri eventi avrete quindi
modo di poter degustare miscelati in linea con le ultime tendenze della mixologist, senza perd mai
rinunciare a ottimi classici e pestati.



LE NOSTRE PROPOSTE

- CONSECUTIVO STANDARD
- CONSECUTIVO PREMIUM
- OPEN STANDARD

- OPEN STANDARD PLUS

- OPEN PREMIUM

- OPEN PREMIUM PLUS
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1- CONSECUTIVO STANDARD

Per standard si intende una linea di
prodotti alcolici come moskoskaya,
russian o stolychnaya (vodka), bosford
o Bombay dry (gin), vermouth e bitter,
Martini o cinzano, sciroppi e spremute
commerciali o succhi liofilizzati

e Drink alcolico 2.50 €

e Analcolico 1.50 €

e Barman 100 €

o Postazione bar mobile 100 €
 Ghiaccio incluso

« Carta/plastica o vetro incluso
o Frutta inclusa

« Trasporto incluso

2- CONSECUTIVO PREMIUM

Per premium si intende una linea di
prodotti alcolici come grey goose o
belvedere(vodka), Tanqueray o
Hendricks (gin), vermouth e bitter, del
professore o antica formula, Campari o
gallardo, succhi, sciroppi e spremute
rigorosamente home made.

e Drink alcolico 3.50 €

o Analcolico 1.80 €

e Barman 100 €

o Postazione bar mobile 100 €
e Ghiaccio incluso

« Carta/plastica o vetro incluso
e Frutta inclusa

« Trasporto incluso

Daniele Perrini +39 328 8410219
Mattia Liuzzi +39 3803268119

3 - OPEN STANDARD

10€ a persona tutto incluso

Il servizio sara attivo durante la festa post
cena.

4 - OPEN STANDARD PLUS

13€ a persona tutto incluso

Il servizio sara attivo sempre dall’arrivo degli
ospiti in poi.

5 - OPEN PREMIUM

20€ a persona tutto incluso

Il servizio sara attivo durante la festa post
cena.

6 - OPEN PREMIUM PLUS

20€ a persona tutto incluso

Il servizio sara attivo sempre dall’arrivo degli
ospiti in poi.

Da aggiungere per tutte le soluzioni
iva al 10% come per legge.

Per i servizi open, il minimo garantito €
di 50 persone.

Restiamo a disposizione per qualsiasi
tipo di informazione e
personalizzazione in base alle Vostre

esigenze.




